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Liebe Gäste 

 

Suchen Sie den passenden Ort für Ihre Hochzeitsfeier inmitten der Berge?  

 

Das Bergrestaurant Mägisalp am Hasliberg bietet verschiedene Optionen, welche Ihren Anlass einmalig macht. 

Wir übernehmen die gesamte Organisation, Beratung und persönliche Betreuung, damit Ihre Wünsche erfüllt 

werden und Ihr Fest unvergesslich wird. 

 

Herzliche Gastfreundschaft, charmantes Ambiente mit Liebe zum Detail und eine bodenständige sowie moderne 

Küche erwarten Sie im Bergrestaurant Mägisalp. 

 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und stehen Ihnen bei Fragen gerne zur Verfügung. 

 

Hanspeter Wenger  

Geschäftsführer  

 

mit dem ganzen Team des Bergrestaurants Mägisalp und der Bergbahnen Meiringen-Hasliberg AG 
 

 

 

Ihre Ansprechpersonen 
 

Bergrestaurant Mägisalp 

Manuela Neiger 

Gastgeberin 

Tel. +41 33 972 53 20 

maegisalp@meiringen-hasliberg.ch  

Bergbahnen Meiringen-Hasliberg AG 

Manuela Fischer 

Sachbearbeiterin Marketing + Verkauf 

Tel. +41 33 550 50 10 

gruppen@meiringen-hasliberg.ch 
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Bankett Vorschläge 
ab 10 Personen 
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Apéro 

Kleine Snacks 

Chips pro Port. CHF 4.00 

Nüssli pro Port. CHF 4.00 

   

Apéro Bausteine  

Gemüsestängeli mit Dip Sauce  pro Port. CHF 5.00 

Blätterteiggebäck pro Port.  CHF 5.00 

   

Apéro Pauschale 

Hasli-Plättli  pro Port. CHF 14.00 

mit Alpenkräuter-Speck, Vorderschinken,    

Trockenwurst und Bergkäse   

   

Plättli mit Hobelkäse von der Mägisalp pro Port. CHF 16.00 

mit Dörrfrüchten und Nüssen    

   

Alpenkräuter Speck mit Essiggemüse pro Port. CHF 12.00 

Vorspeisen 

Kalte Speisen 

Grüner Blattsalat mit Hausdressing und Knoblauchbrot  CHF 9.00 

Gemischter Salat mit Hausdressing   CHF 10.00 

Bruscetta Schindel: mit Frischkäse, Tomaten, Lachs  CHF 9.00 

   

Suppen 

Alpenkräutersuppe  CHF 9.00 

Gerstensuppe  CHF 9.00 

Brot-Gemüsesuppe  CHF 9.00 

Zwischengang 

Bruscetta Schindel: mit Frischkäse, Tomaten, Lachs  CHF 9.00 
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Hauptspeisen 

Schweinsfilet mit Morchelrahmsauce 

Saisongemüse, Kroketten oder Nudeln  
 

CHF 36.00 

 

Schweinsrahmschnitzel  

Gemüse, Butternudeln oder Pommes Frites  
 CHF 26.00 

Les trois filets; Kalbs-, Schweins-, und Rindsfiletmedaillons 

an einer Morchelrahmsauce 

Saisongemüse und Kartoffelgratin 

 CHF 49.00 

Kalbsgeschnetzeltes mit Champignonsauce 

Saisongemüse und Butternudeln 
 CHF 32.00 

Desserts 

Dessertbuffet mit kleinen Variationen 

Gebrannte Crème 

Schachbrettwürfel (Haslikuchen) 

Schokoladenmousse 

Fruchtsalat 

Hasliglacé 

Tiramisu 

Meringues mit Rahm 

Erdbeer- oder Himbeertörtchen 

Panna Cotta 

pro Pers. CHF 12.00 

 

Getränkeauswahl 
 

Mineral & Süssgetränke 

Mineral mit und ohne Kohlensäure 5 dl CHF 6.00 

Mineral mit und ohne Kohlensäure 1.5 l CHF 11.00 

Sinalco Cola, Rivella, Elmer Citro, Sinalco, Apfelschorle 33 cl  CHF 5.00 

   

Apérogetränke 

Rugenbräu Spezial 33 cl CHF 5.00 

Rugenbräu Alpenperle 33 cl CHF 5.00 

Bier vom Fass 30cl CHF 4.50 

Bier vom Fass 50cl CHF 6.00 

Orangensaft 1 l CHF 12.00 

Himbeerbowle mit und ohne Alkohol  nach Aufwand 

   

Kaffee oder Tee  CHF 4.50 
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Weinempfehlung 

Weissweine 

«Königswein» Johannisberg du Valais AOC 50 cl CHF 25.00 

«Häsli-Wy» Chardonnay du Valais AOC 50 cl CHF 23.00 

Mon Blanc AOC Assemblage 75 cl CHF 42.00 

Yvorne AOC 50 cl CHF 24.00 

Petite Arvine AOC 75 cl CHF 54.00 

   

Rotweine 

«Häsli-Wy» Pinot Noir AOC 50 cl CHF 23.00 

   

«Königswein» Yvorne Rouge Chablais AOC 50 cl CHF 25.00 

3x3 Assemblage AOC 75 cl CHF 56.00 

3x3 Assemblage AOC 150 cl CHF 112.00 

Sito Moresco, Langhe DOC   75 cl CHF 58.00 

Angelo Gaja 150 cl CHF 168.00 

Ripassso La Muraie DOC 75 cl CHF 52.00 

Mon Rouge AOV Assemblage 75 cl CHF 42.00 
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Bestuhlungsmöglichkeiten 
Auf Wunsch reservieren wir für Sie gerne das ganze Restaurant, so können Sie den schönsten Tag Ihres Lebens 

mit einer Hochzeitsgesellschaft von 120 Personen feiern. Bevorzugen Sie es klein aber fein, bereiten wir Ihnen 

unser Saal vor, indem Sie bis in die frühen Morgenstunden mit bis zu 50 Personen feiern können. 

 

Maximale Kapazitäten 
 

Restaurant 

Blocktische oder Gruppentische 50 Personen 

  

Stübli 

Blocktische 40 Personen 

  

Rennstübli 

Einzelne Gruppenplätze 80 Personen 

Kuhstallbar 

Stehapéro 200 Personen 

Erweitert mit Festwirtschaftsbänken 400 Personen 

  

Terrasse 

Stehapéro 250 Personen 
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Hochzeitsnacht im Hotel Reuti 
Träumen Sie von Ihrem wundervollen Tag in einem von unseren komfortabel eingerichteten Zimmern im modern-

rustikalen Stil. Die natürlichen Holzmöbel bieten wohligen Komfort. Der Panoramabalkon im Alpinen 

Doppelzimmer Süd mit Blick auf die Haslitaler Bergwelt lädt zum Verweilen ein. 

 

Natürlich finden auch Ihre Gäste Platz bei uns im Hotel Reuti zum Übernachten. Gerne prüfen wir für Sie die 

Verfügbarkeit. 

 

Am nächsten Morgen bieten wir Ihnen gerne unser reichhaltiges Frühstücksbuffet im Hotel Reuti an. 
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Wir empfehlen 
 

Hochzeitstorte

Frutal Versandbäckerei, Meiringen  

www.frutal.ch 

 

Knuspereggen, Schwanden bei Brienz 

www.knuspereggen.ch 

 

 

Blumendekoration

Für die Blumendekoration sämtlicher Art empfehlen wir Ihnen Blumen Aebi AG Meiringen. Inspirationen finden 

Sie im Internet unter www.blumen-aebi.ch. 

 

 

Fotografie 

böses munggi | sarah michel | fotografie 

www.boeses-munggi.ch 
 

 

Allgemeine Geschäftsbedingungen 
 

Es gelten die allgemeinen Geschäftsbedingungen der Bergbahnen Meiringen-Hasliberg AG. 
  

http://www.blumen-aebi.ch/
http://www.boeses-munggi.ch/
http://www.boeses-munggi.ch/


 

Impressionen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 


